Speisen 4
Getranke



Genief3en in
der Weserlitte.

Die WeserHiitte in Bad Oeynhausen erwartet Sie
mit offenen Armen und ladt Sie ein, sich eine Aus-
zeit vom Alltag zu nehmen. Direkt am Weser-Rad-
Weg gelegen, konnen Sie den herrlichen Blick auf
den Fluss und die vorbeifahrende Amanda-Fahre

genieBen und |hre Gedanken schweifen lassen.

Unsere Leidenschaft ist es, Sie mit unseren kostli-
chen Gerichten zu verwohnen. Als modernes Res-
taurant bieten wir eine authentische Mischung aus
mediterraner und deutscher Kiche sowie eine be-
eindruckende Auswahl an Getranken, die in der Re-

gion ihresg|eichen sucht.

Lassen Sie sich von unseren kulinarischen Kreatio-
nen uberraschen oder wahlen Sie einen der heimi-
schen Klassiker. Bei der Zusammenste”ung unserer

Menus |egen wir grSGten Wert auf Liebe zum Detail.
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ZUUNSEREN
SALATEN
SERVIEREN WIR

Suppen Salate Friscues

Kleinigkeiten
far Zwischendurch

|.ecker dazu

Vorspeisen

Apertil

Prosecco

Hugo
Lillet Wild Berry

Aperol Spritz
Limoncello Spritz

Averna Tonic

Espresso Martini

-



Frische Bandnudeln in Tomatensauce

mit Gartensalat

1290 €

Bandnudeln in einer Cafe-de-Paris-Solle
mit Gartensalat

1490 €

In Pesto marinierte Hahnchenstreifen

+550€

Knoblauch-Rosmarin-Garnelen
(5 Stiick)
+650€

Mit Frihlingscouscous gefiillte Paprika
in Barlauch-Espuma, dazu junge Karotten

1450 €

Vegetarische Bowl

Saisonale Gemusevariation auf Couscous

15,50 €
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Fischvariation mit mediterranem

Gemuse & Rosmarin-Kartoffeln

1990 C

Rauberteller

0,00€

Nudeln in Tomatensauce

5,50 €

Kleines Hihnchenschnitzel

mit Pommes

790 €



Feiern in
der WeserHhitie.

Feiern Sie Ihre besonderen Momente in einer einzigartigen Loca-
tion direkt am Weser Radweg - in der WeserHiitte in Bad Oeyn-
hausen! Ob Hochzeit, Geburtstag, Jubilaum oder Firmenevent,
unsere Gastronomie bietet die perfekte Kulisse fiir unvergessli-
che Feierlichkeiten.

Unsere malerische Lage am Fluss mit Blick auf die vorbeifahren-
de Amanda-Fahre und eine einladende Atmosphare sorgen fiir
eine einzigartige und entspannte Stimmung. Unsere Raumlich-
keiten konnen flexibel an Ihre Bediirfnisse angepasst werden und
bieten Platz fir bis zu 100 Personen.

Unser Team von erfahrenen und kreativen Kochen bereitet fur
Sie eine einzigartige Mischung aus authentischer arabischer und
deutscher Kiiche sowie eine beeindruckende Auswahl an Getran-
ken zu. Dabei achten wir stets auf die Verwendung von natlir-
lichen und regionalen Zutaten, um ein qualitativ hochwertiges

kulinarisches Erlebnis zu garantieren.

Egal, welchen Anlass Sie feiern mochten, wir stehen Ihnen mit
unserem Know-how und unserer Erfahrung zur Seite, um lhre
Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen. Kontaktieren
Sie uns gerne, um weitere Informationen zu erhalten oder eine

individuelle Anfrage zu stellen.

Feiern Sie in der WeserHiitte - ein Ort, an dem einzigartige Mo-
mente geschaffen werden. Wir freuen uns darauf, Sie und lhre

Gaste bei uns willkommen zu heillen!

JETZT BEIM PERSONAL
oder PER MAIL ANFRAGEN:
info@weser-huette.de




Schnitzel vom Schwein
mit Pommes & Gartensalat

16,90 €

Hahnchenschnitzel

mit Pommes & Gartensalat

1790 €

Wiener Schnitzel
vom Kalb mit Preiselbeeren,
Zitrone, Pommes & Gartensalat

27,90 €

Champignon-Rahmschnitzel

mit Pommes & Gartensalat

1790 €

Rumpsteak (ca. 200g)
mit hausgemachter Krauterbutter,

Rosmarin-Honig-Kartoffeln & Gartensalat
2790€

Hittenpfanne

Roastbeef, Schweinefilet, Hahnchenbrust
mit mediterranem Gemuse, Bratkartoffeln,
hausgemachter Krauterbutter

2490 €

Damenteller

Hahnchenbrustfilet mit Kase gratiniert, Champignons,

Sauce Hollandaise, Rostitaler & Gartensalat

18,90 €

Huttenburger nach Bruschetta-Art

Rindfleisch, Rostzwiebeln, Salat, Tomate,

KnoblauchsolRe
11,50 €

Crunchy-Chicken-Burger

mit Rostzwiebeln, Salat, Tomate
& Barlauchsolle

10,50 €

Veganer Burger

Gemuse-Patty, Salat, Tomate, Avocado-Tartar

10,50 €

Pommes
Silkartoffelpommes
Rosmarin-Kartoffeln
Rostitaler

Bratkartoffeln

Hausgemachte Aioli
Mayonnaise
Ketchup
Barlauch-Butter

Hausgemachte Café-de-Paris-Butter

450 €
550 €
450 €
450 €
5,50 €

200€
1,00 €
1,00 €
200€
250 €



esserts

kalleespezialitaten

7

I Hausgemachte
[.imonaden & Liistee

Champagner

Moet & Chandon lce Impérial
Der erste Champagner fur den Genuss auf Eis. Fruch-

_ tig, frisch und perfekt ausbalanciert, ideal fur som-

merliche Anlasse.

0,75 ltr. - 179,00 €

Moét & Chandon N.L.R. Nectar Impérial Dry rosé

Ein exklusiver, halbtrockener Rosé-Champagner mit

intensiverFruchtigkeit und lebendiger Frische. Die
Cuvee aus Pinot Noir, Pinot Meunier und Chardon-
nay besticht durch ihre kraftigen Aromen von roten

Frichten und reifen Beeren.

0,75 Itr. - 199,00 €




Coca Cola / Cola light / Zero 0,401
Sprite / Fanta

Schweppes 0,201
Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon

PROVIANT Limonaden 0,331
Rhabarber
PROVIANT Schorlen 0,331

Kirsche-Granatapfel,
Apfel Naturtrub

Wasser

Gerolsteiner 0,251
Naturelle, Classic 0,751
Niehoffs Vahinger Fruchtsafte 0,40

Ananas, Apfel, Banane, Kirsche,
Maracuja, Orange, Ki-Ba

als Saftschorle 0,40

Ananas, Apfel, Banane, Kirsche,
Maracuja, Orange

490 €

S50

290 ¢

390 ¢

280€
650€

490 €

490 €

Konig Pilsener vom Fass
0,25 | _2i56'C
0,401 450€

Konig Pilsener

Radler / Alster, Schmutz
0,251 350€
0,401 450€

Konig Pilsener alkoholfrei
0,331 3.50¢€

Konig Pilsener Radler alkoholfrei

0,401 4.50€

Th. Kanig Kellerbier

0,331 4,20€
Heineken
0,251 4,00€

Corona Extra
0,3351 4,80€

BENEDIKTINER
Q508550 €

Hefe-Weillbier vom Fass
Hefe-Weillbier Dunkel
Hefe-Weillbier alkoholfrei

Hell vom Fass

PAULANER
SOl sT50 €

Weillbier alkoholfrei Zitrone
Naturradler



Cocktails
ohne Alkohol

Cocktails
mit A\lkohol

.ongdrinks
. 1 C
inkl. Filler

Shois




Rivaner (trocken, Metzger Pfalz)
0,201-7,50€

Der Rivaner vom Weingut Metzger prasentiert sich
als leichter, trockener Weil3wein mit frischen Aromen
von grunem Apfel und Zitrusfrichten. Am Gaumen
uberzeugt er durch seine angenehme Saure und eine
dezente Muskatnote, die ihm eine besondere Finesse
verleiht. Dieser Wein eignet sich hervorragend als
Aperitif oder als Begleiter zu leichten Vorspeisen und

Salaten.

Grauburgunder (trocken, Metzger Pfalz)
0,201-850€
0,751-28,50 €

Der Grauburgunder vom Weingut Metzger besticht
durch seine ausgewogene und frische Art. In der Nase
entfaltet er ein fruchtbetontes Bouquet mit zarten
Aromen reifer APFel, saftiger Honigmelone und
Weinbergpfirsich. Am Gaumen zeigt er sich feinglied-
rig mit einer harmonischen Saurestruktur, die ihn zu
einem vielseitigen Speisebegleiter macht. Besonders
empfehlenswert zu Gerichten mit hellem Fleisch,

Spargel oder milden Kasesorten.

Stemmari Grillo Sicilia (Italien, trocken)
0,201-7,50€
0,751-2550€

Der Grillo von Stemmari aus Sizilien zeigt sich in
einem lebendigen Strohgelb mit goldenen Reflexen.
Sein frisches, mineralisches Bouquet offenbart Noten
von gelben Bluten, Pfirsichen und Zitrusfrichten. Am
Gaumen prasentiert er sich vollmundig und minera-
lisch mit einem leicht bitteren Abgang. Dieser Wein
passt hervorragend als Aperitif sowie zu Fischgerich-

ten, Meeresfruchten, Frischkase und Risotto.

Primitivo (ltalien, halbtrocken)
0,201-8,50€
0,751-28,50€

Der Primitivo aus ltalien zeichnet sich durch seine
intensive rubinrote Farbe und ein reichhaltiges Bouquet
von reifen roten Fruchten wie Kirschen und Pflaumen
aus. Seine halbtrockene Auspragung verleiht ihm eine
angenehme Restsulle, die harmonisch mit den weichen
Tanninen und der milden Saurestruktur korrespondiert.
Ein idealer Begleiter zu wurzigen Fleischgerichten,

Pasta mit kraftigen Saucen oder gereiftem Kase.

Rose (trocken, Metzger Pfalz)
0,201-8,50€
0,751-28,50€

Der Rosé ,,Pink® vom Weingut Metzger prasentiert sich
in einem kraftigen Pink und entfaltet im Mund Aromen
von Erdbeere und Himbeere. Eine angenehme Restsu-
Be rundet das Geschmacksbild ab. Dieser Wein eignet
sich hervorragend fur Grill- und Gartenpartys und passt
gut zu Sommersalaten, Kalb, Geflugel und Pasta.

als Weinschorle

0,201 - 6,50




/u jedem Anlass
vorbereitet.

Unsere Zubereitung erfo|gt unter Verwendung
von naturlichen und regionalen Zutaten, welche
wir seit vielen Jahren von vertrauenswﬂrdigen

Lieferanten aus der Umgebung beziehen.

Unser Handwerk lieben wir und es zeigt sich in
jedem Detail. Mit viel Leidenschaft und einem
Sinn fur Geschmack kreieren wir unsere Speisen.
Unser Team setzt alles daran, lhnen als Gastgeber
mit Kreativitat und Kompetenz eine unvergess-

liche Erfahrung zu bieten.

Geniellen Sie |hre Zeit bei uns in wunderschoner
Atmosphare, in Gesellschaft von Menschen, die
lhnen am Herzen |iegen und beg|eitet von kost-

lichen Speisen und Getranken.

Wir freuen uns auf lhren Besuch und darauf, Sie

bei uns begrUBen zu durfen.

www.weser-huette.de
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